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Szanowni Pan stwo, ?

Dziekujemy Serdecznie za zainteresowanie sie Ofertq Weselnq Restauracji Borodino 5
Na rok 2020

To wiecej miz Restauracja ...

Borodino to miejsce, gdzie celebruje sie rados¢ wspilnie spedzonego czasu, przy wybornych potrawach i
wykwintnym winie. Potqczenie aromatéw i smakéw oraz niezwyktej atmosfery dziek: znajdujqcych sie w
podziemiach XIX- wiecznym Prwnicom Napoleoriskim sprawia Ze nasze miejsce staje sie wyjqtkowym i
niespotykanym.

Naszym GoSciom udostepniamy do zwiedzania podziemne korytarze fortyfikacyjne, kazamaty, kominy
minerskie oraz elementy dziatobitni, potoZonej przed Srodkowym bastionem Korony Modlinskiej, =z nowo
zaprojektowanq brytq budynku przystosowanq do wspdtczesnej funkeyi. JesteSmy miejscem niezwyktym w ktérym
zapewnimy Panistwu zorganizowane tego niezwyktego dla kazdej zakochanej Pary dnia. Udostepniamy
Panistwu kilka propozycji Pakietowych przygotowanych odnoSnie oferty przyjecia weselnego. Postaramy sie
spetni¢ wszystkie Panistwa oczekiwania o tym niezwyktym dniu.

Zapraszamy w te niezwyktq, nie tylko kulinarnq podréz — podréz rozpoczynajqceq dla Paristwa nowy etap Zycia

Zapraszamy do zapoznania sie z Ofertq Restauracji Borodino!

@ +48 514 188935 @ www.restauracjaborodino.pl
Q ul. Gen. Thommee 10, Nowy Dwor Mazowiecki e-mail: borodino@hotelmodlin.pl
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PRZYJECIE WESELNE W RESTAURACJI BORODINO / K( ¥

\
) Pakiet Polski
| w cenie 200 z1/os.
* Na dobry poczaqtek przyjecia weselnego proponujemy trzydaniowy positek skladajacy sie z zupy, dania cieptego
oraz deseru.
(W trosce o jak najlepszq jako$S¢ i smak sugerowane dania sq naszq propozyciq i istnieje mozliwoS¢ zmian poszczegdlnych sktadnikéw

ze wzgledu na ich sexonowosé)

Zupa ( dwie do wyboru)
Krélewski rosét drobiowy z makaronem i warzywami
Tradycyjne flaki wotowe z rostbefem
Zupa krem z grzybow leSnych podany z pasztecikiem drobiowym

Krem =z pomidordw = grzankamsi i ptatkami parmezanu

Danie ciepte
Faszerowana szpinakiem 1 ricottq piers kurczaka w pesto na ziemniakach zapiekanych au gratin i warzywnym tagliatelle
Tournedo = indyka w sosie z pieczonej papryki podane na maslanym puree = ziemniakéw i warzywnym ratatouille

Poledwiczka wieprzowa faszerowana suszonymi pomidorami = sosem z podgrzybkiw, ziemniaczanym rosti i zasmaZanymi
buraczkami

Zrazy wotowe z sosem kurkowym, risotto z peczaku, satatha ze szpinaku
Dla dxzieci proponujemy fileciki z kurczaka z frytkami 1 mizeriq

Deser
Domowa szarlotha z sosem waniliowym i bitq Smietanq
Serntk z brzoskwiniq i cieptym sosem malinowym

Puchar lodowy z owocami i bita Smietanq

Podczas przyjecia proponujemy do wyboru 2 dania, ktore bedq w bufecie w wybranych godzinach

Eskalopki ze schabu w sosie mySliwskim

Pieczent wieprzowa w sosie z borowikéw
Tradycyjny kotlet schabowy

Grillowany filet kurczaka z sosem z pieczonej papryki
Sznycel z piersi kurczaka
Rolada = indyka, szpinaku i sera w soste cebulowym
Filet z soli zapiekany pod beszamelem i tartym parmezanem
Dorsz opickany z ziotowq panierkq i sosem koperkowym

@ +48 514 188935 @ www.restauracjaborodino.pl
Q ul. Gen. Thommee 10, Nowy Dwor Mazowiecki e-mail: borodino@hotelmodlin.pl
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Do dan proponujemy nastepujqce dodatki

Ziemniaczane rosti
Ziemniaki gotowane z koperkiem i mastem
Ziemniaczano-maSlane puree = koperkiem
Ziemniaki po polsku z opiekanym boczkiem 1 cebulq
Duchesse ztemniaczane
Puree ziemniaczano-chrzanowe
Ryz pilaw
Smazone na masle kopytka

Kluski Slgskie
Wybor kasz

oraz

Buraczki zasmaZane
Bukiet sexonowych surdwek
Bukiet gotowanych warzyw
Warzywa grillowane % ziotami
Gotowane na parze brokuty z pestkami stonecznika
Gotowana na parze fasolka szparagowa z buthq tartq i mastem

Zur tradycyjny = biatq kietbasq i jajkiem
Barszcz czerwony z uszkami
Bigos mysliwski z suszonymi Sliwkami i czerwonym winem
Boeuf Strogonow ze Swiezo wypiekanym pieczywem
Ragout wieprzowe z grzybami

Zimne przekqski w bufecie ( do wyboru 6 propozycji)
Deska mies (pieczent z indyka bejcowana w Swiezych ziotach, schab ze Sliwkq, karkéwka marynowana w kminie, rolada = boczku
ziotami faszerowana)

Platery wedlin (szynka wedzona, salami, kabanosy i prawdziwie wiejskie kietbasy)
Pasztet = wqtrébek = sosem Cumberland
Sledzie w trzech smakach
Schab po warszawsku
Schab ze $liwkq w galarecie
Tymbaliki = kurczaka =z grzybkami i marynowanq cebulkq
Rolada z indyka orzechami nerkowca i szpinakiem
Galaretka wieprzowa = sosem tatarskim
Wedzona szynka faszerowana pastq z tuficzyka i korniszondw
Jajka garnirowane
Terrina z sandacza ze szpinakiem
Roézyczki = parowanego tososia = koperkowym musem
Marynowany tosoS podany na pumperniklu
Ryba po grecku
© +48 514188935 Tatar z tososia z awokado @ www.restauracjaborodino.pl

Q ul. Gen. Thommee 10, Nowy Dwor Mazowiecki e-mail: borodino@hotelmodlin.pl
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Satatki w bufecie (do wyboru 4 propozycje)
Satatha jarzynowa
Satatka = grillowanym kurczakiem z sosem Cesar
Satatka grecka
Satatka szwajcarska
Satatka brokutéw z marynowanymi pieczarkami jajkiem i wedzonym kurczakiem
Satatka szopska
Satatha nicejska
Satatka = grillowanym kurczakiem
Bukiet satat vinaigrette

Satatka hawajska
Satatka ze szpinakiem, pestkami stonecznika, serem pleSniowym, sosem miodowym
Satatha makaronowa z tuficzykiem i oliwkami

Satatka ziemniaczana z bekonem i bryndzq

Satatha z tuficzykiem na styl meksykaniski

Na bufecie nie zabraknie
Pikli, marynat i wyboru soséw zimnych
Pieczonych w naszej restauracji buteczek oraz masta smakowego

Bufet deserowy
Wybor ciast krojonych
Swieze owoce oraz owoce  filetowane
Napoje:
Kawa, herbata bex limitu

Napoje gazowane, woda min. oraz soki owocowe — 1,5 [ /os

@ +48 514 188935 @ www.restauracjaborodino.pl
Q ul. Gen. Thommee 10, Nowy Dwor Mazowiecki e-mail: borodino@hotelmodlin.pl
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Na dobry poczqtek przyjecia weselnego proponujemy trzydaniowy positek sktadajqcy sie z zupy, dania cieptego
oraz deseru.

(W trosce o jak najlepszq jako$S¢ i smak sugerowane dania sq naszq propozyciq i istnieje mozliwoS¢ zmian poszczegdlnych sktadnikéw
ze wzgledu na ich sezonowos¢)

Zupa (dwie do wyboru)
Krélewski rosét drobiowy z makaronem Royal
Tradycyjne flaki wotowe z rozbefem
Zupa krem z grzybow leSnych podany = pasztecikiem drobiowym
Francuska zupa cebulowa na biatym winie i grzankq serowq
Krem z pomidoréw z grzankami i ptatkami parmezanu

Danie ciepte
Faszerowana szpinakiem i ricottq piers kurczaka w pesto na ziemniakach zapiekanych au gratin i warzywnym tagliatelle
Udko kacze confit, na racuchach jabtkowych = sosem winogronowym z satatkq z rukoli i winogron
Eskalopki cielece w sosie winno kaparowym na ziemniakach grillowanych i wybranym dodatkiem
Zrazy wotowe z sosem kurkowym, risotto z peczaku, satatka ze szpinaku

Dla dzieci proponujemy fileciki = kurczaka = frythami i surowkq z marchewki

Deser
Strudel jabthowy z sosem waniliowym i lodami
Sernik z brzoskwiniq i cieptym sosem malinowym
Ambrozja sorbetéw
Puchar lodowy z owocami i bita Smietanq

Podczas przyjecia proponujemy do wyboru 2 dania, ktore bedq serwowane w wybranych godzinach
Staropolskie Zeberka w dwdjniaku pieczone

Eskalopki ze schabu w sosie mySliwskim

Pieczent wieprzowa w sosie z borowikéw
Tradycyjny kotlet schabowy

Grillowany filet kurczaka z kostkq z sosem winno rozmarynowym
Sznycel z piersi kurczaka
Rolada = indyka, szpinaku i sera w soste cebulowym
Filet % soli zapiekany pod beszamelem i tartym parmezanem
Dorsz opickany z ziotowq panierkq i sosem koperkowym

@ +48 514 188935 @ www.restauracjaborodino.pl
Q ul. Gen. Thommee 10, Nowy Dwor Mazowiecki e-mail: borodino@hotelmodlin.pl
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Do dan proponujemy nastepujqce dodatki
Ziemniaki zapiekane au gratin
Ziemniaczane rostii
Ziemniaki gotowane z koperkiem i mastem
Ziemniaczano-maslane puree = koperkiem
Ziemniaki po polsku z opiekanym boczkiem i cebulq
Duchesse ziemniaczane
Ryz pilaw
Smazone na masle kopytka
Kluski $lq skie
Wybor kasz

oraz

Warzywa Ratatouille
Brokuty zapiekane pod beszamelem i parmezanem
Kapusta zasmazana
Buraczki zasmaZane
Bukiet sexonowych suréwek
Bukiet gotowanych warzyw
Warzywa grillowane  ziotami
Gotowane na parze brokuty z pestkami stonecznika
Gotowana na parze fasolka szparagowa z buthq tartq i mastem

Zur tradycyjny = bialq kietbasq i jajkiem
Barszcz czerwony z uszkami
Bigos mysliwski z suszonymi Sliwkami i czerwonym winem w chlebku
Boeuf Strogonow ze SwieZo wypiekanym pieczywem
Ragout wieprzowe z grzybami

Wotowina po burgundzku

Zimne przekqski (do wyboru 6 propozycji)
Wotowy befsztyk tatarski podawany = cebulkq, ogorkiem oraz grzybami marynowanymi

Deska mies (pieczent z indyka bejcowana w SwieZych ziotach, schab ze $liwkq, karkéwka marynowana w kminie, rolada z boczku ziotami
Saszerowana)

Platery wedlin (szynka wedzona, salami, kabanosy i prawdziwie wiejskie kietbasy)
Pasztet = wqtrébek z sosem Cumberland
Sledzie w trzech smakach
Schab po warszawsku
Schab ze Sliwkq w galarecie
Tymbaliki z kurczaka z grzybkami i marynowanq cebulkq
Rolada z indyka orzechami nerkowca i szpinakiem
Galaretka wieprzowa = sosem tatarskim
Wedzona szynka faszerowana pastq = tuiczyka i korniszondw
Jajka garnirowane
Terrina z sandacza ze szpinakiem
Rézyczki z parowanego tososia z koperkowym musem
Marynowany toso$ podany na pumperniklu
Ryba po grecku

Wybor seréw

@ +48 514 188935 @ www.restauracjaborodino.pl
Q ul. Gen. Thommee 10, Nowy Dwor Mazowiecki e-mail: borodino@hotelmodlin.pl
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Satatki (do wyboru 4 propozycji)
Satatha jarzynowa
Satatka grecka
Satatka z grillowanym kurczakiem z sosem Cesar
Satatka szwajcarska
Satatka brokutéw = marynowanymi pieczarkami jajkiem i wedzonym kurczakiem
Satatha szopska
Satatka ze szpinakiem, pestkami stonecznika, serem pleSniowym, sosem miodowym
Satatka ryzowo szparagowa
Satatha waldorf
Satatka z turiczyka na styl meksykariski
Satatka kalafiorowa z musem dyniowym
Satatka nicejska
Satatka = grillowanym kurczakiem
Bulkiet satat vinaigrette
Satatka hawajska
Satatha makaronowa z tuiczykiem i oliwkami

Satatka ziemniaczana z bekonem i bryndzq

Na stole nie zabraknie
Pikli, marynat i wyboru soséw zimnych
Pieczonych w naszej restauracji buteczek oraz masta smakowego

Bufet deserowy
Wybor ciast krojonych
Musy owocowe oraz czekoladowe
Kosze petne Swiezych owocdw oraz owoce filetowane
Napoje:
Kawa, herbata bex limitu

Napoje gazowane, woda min. oraz soki owocowe — 21/0s

@ +48 514 188935 @ www.restauracjaborodino.pl
Q ul. Gen. Thommee 10, Nowy Dwor Mazowiecki e-mail: borodino@hotelmodlin.pl
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v Pakiet Carski
/| w cenie 240 z1/0s.
& a dobry poczqtek przyjecia weselnego proponujemy trzydaniowy positek skltadajqcy sie z zupy, dania cieple, j

oraz deseru.

(

~

74
~

<!

(W trosce o jak najlepszq jakoS¢ 1 smak sugerowane dania sq naszq propozyciq i istnieje moZliwos¢ zmian poszczegdlnych sktadnikéow ’
ze wzgledu na ich sexonowos¢)

Zupa ( dwie do wyboru)
Rosot z perliczki wzbogacany miesem i makaronem
Tradycyjne flaki wotowe z rostbefem
Zupa krem z grzybow leSnych podany z pasztecikiem drobiowym
Francuska zupa cebulowa na biatym winie i grzankq serowq
Krem = pomidordw = grzankami i ptatkami parmezanu

Danie ciepte
Kotleciki cielece w sosie truflowym podane na ziemniaczanym rosti 1 warzywnym tagliatelle
Udko kaczki confi na placku ziemniaczanym = karmelizowanymi jabtkami na Carpaccio % pieczonych burakéw
Lub Udko kacze confit, na racuchach jabtkowych = sosem winogronowym % satathq = rukoli i winogron
Eskalopki cielece w sosie winno kaparowym na ziemniakach grillowanych i wybranym dodatkiem
Zrazy wolowe z sosem kurkowym, risotto z peczaku, satatka ze szpinaku

Dla dzieci proponujemy fileciki = kurczaka % frytkami i suréwkq z marchewki

Deser
Mus czekoladowy = wiSniowym kawiorem
Strudel jabtkowy = sosem waniliowym i lodami
Serntk z brzoskwiniq i cieptym sosem malinowym
Ambrozja sorbetéw

Puchar lodowy z owocami i bita Smietanq

Podczas przyjecia proponujemy do wyboru 3 dania, ktore bedq serwowane w wybranych
godzinach
Wiegska kaczka luzowana pieczona w stylu polskim
Staropolskie Zeberka w dwdjniaku pieczone
Eskalopki ze schabu w sosie mySliwskim
Pieczent wieprzowa w sosie z borowikéw
Tradycyjny kotlet schabowy
Grillowany filet kurczaka z kostkq z sosem winno rozmarynowym
Sznycel z piersi kurczaka
Rolada = indyka, szpinaku i sera w soste cebulowym
Filet  soli zapiekany pod beszamelem i tartym parmezanem
Dorsz opickany z ziotowq panierkq i sosem koperkowym
Losos grillowany w sosie kaparowym

Pstrqg duszony w winie = bobem

@ +48 514 188935 @ www.restauracjaborodino.pl
Q ul. Gen. Thommee 10, Nowy Dwor Mazowiecki e-mail: borodino@hotelmodlin.pl
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Do dan proponujemy nastepujqce dodatki

Ziemniaki zapiekane au gratin
Ziemniaczane rostii
Ziemniaki gotowane z koperkiem i mastem
Ziemniaczano-maSlane puree z koperkiem
Ziemniaki po polsku z opiekanym boczkiem 1 cebulq
Duchesse ztemniaczane
Ryz pilaw
Smazone na masle kopytka
Szpinakowe kluseczki
Kluski Slgskie
Wybor kasz

oraz

Warzywa Ratatouille
Brokuty zapiekane pod beszamelem i parmezanem
Kapusta zasmaZana
Buraczki zasmaZane
Butkiet sezonowych suréwek
Bukiet gotowanych warzyw
Warzywa grillowane = ziotami
Gotowane na parze brokuty z pestkami stonecznika

Gotowana na parze fasolka szparagowa z buthq tartq i mastem

Zur tradycyjny = biatq kietbasq i jajkiem

Barszcz czerwony = uszhkami

Bigos mySliwski = suszonymi $liwkami i czerwonym winem w chlebku

Boeuf Strogonow ze Swiezo wypiekanym pieczywem
Ragout wieprzowe z grzybami
Wotowina po burgundzku

@ www.restauracjaborodino.pl

Q ul. Gen. Thommee 10, Nowy Dwor Mazowiecki
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Zimne przekqski (do wyboru 7 propozycji)
Wotowy befsztyk tatarski podawany = cebulkq, ogorkiem oraz grzybami marynowanymi

Deska mies (pieczen z indyka bejcowana w Swiezych ziotach, schab ze Sliwkq, karkéwka marynowana w kminie, rolada = boczku
ziotami faszerowana)

Platery wedlin (szynka wedzona, salami, kabanosy i prawdziwie wiejskie kietbasy)
Pasztet z wqtrébek z sosem Cumberland
Sledzie w trzech smakach
Schab po warszawsku
Schab ze Sliwkq w galarecie
Tymbaliki % kurczaka = grzybkami 1 marynowanq cebulkq
Rolada = indyka orzechami nerkowca i szpinakiem
Galaretka wieprzowa z sosem tatarskim
Wedzona szynka faszerowana pastq = tuticzyka i korniszonéw
Jajka garnirowane
Terrina z sandacza e szpinakiem
Rézyezki =z parowanego tososia = koperkowym musem
Marynowany tosoS podany na pumperniklu
Ryba po grecku
Pstrqgi faszerowane na postumencie
Tatar z tososia = kaparami i lionkom

Wybor seréw

Satatki (do wyboru 5 propozycji)
Satatka wloska z suszonym pomidorem i mini mozzarellq
Satatha szwajcarska
Satatka jarzynowa
Satatka z grillowanym kurczakiem z sosem Cesar
Satatka grecka
Satatka brokutéw = marynowanymi pieczarkami jajkiem i wedzonym kurczakiem
Satatha szopska
Satatka ze szpinakiem, pestkami stonecznika, serem pleSniowym, sosem miodowym
Satatka ryzowo szparagowa
Satatha waldorf
Satatka wenecka
Satatka kalafiorowa = musem dyniowym
Satatha nicejska
Satatka = grillowanym kurczakiem
Bulkiet satat vinaigrette
Satatha hawajska
Satatka makaronowa z tuficzykiem i oliwkami

Satatka ziemniaczana z bekonem i bryndzq

@ +48 514 188935 @ www.restauracjaborodino.pl
Q ul. Gen. Thommee 10, Nowy Dwor Mazowiecki e-mail: borodino@hotelmodlin.pl
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Na stole nie zabraknie
Pikli, marynat i wyboru soséw zimnych
Pieczonych w naszej restauracji buteczek oraz masta smakowego

Bufet dzieciecy
Wesote kanapeczki (wedlina, ser, twarozek, warzywa)
Mini koreczki (mini mozzarella, pomidorki koktajlowe, ser Zétty, winogrona)
Truskawki w czekoladzie
Mini ciasteczka stodkie i stone

Bufet deserowy
Wybor ciast krojonych
Musy owocowe oraz czekoladowe
Swieze owoce oraz owoce filetowane
Napoje:
Kawa, herbata bex limitu

Napoje gazowane, woda min. oraz soki owocowe — bez limitu

@ +48 514 188 935 @ www.restauracjaborodino.pl
o ul. Gen. Thommee 10, Nowy Dwér Mazowiecki e-mail: borodino@hotelmodlin.pl
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RESTAURACJA BORODINO DODATRKOWO PROPONUJE

DODATKOWE DANIA SERWOWANE:
Zur tradycyjny = biatq kietbasq i jajkiem
Barszcz czerwony z uszkami
Bigos mysliwski z suszonymi Sliwkami i czerwonym winem w chlebku
Boeuf Strogonow ze Swiezo wypiekanym pieczywem
Ragout wieprzowe z grzybami

Wotowina po burgundzku
Koszt 20,00 PLN/os./wybrane danie

PRZEKASKA SERWOWANA DO OBIADU:
Tatar z tososia norweskiego z wasabi i dodatkami 20,00 PLN/0s.
Tatar wotowy z domowymi marynatami 25,00 PLN/0s.
Trio tataréw: wotowy, = tososia, ze $ledzia 30,00 PLN/vs,
Placki ziemniaczane = domowym twaroZkiem i tososiem wedzonym 25,00 PLN/vs.

WYJA TKOWE DANIE SERWOWANE NA SALI GEOWNELJ:
Ptonqce szynki prosiaka 1300,00 PLN
Ptongcy prosiak faszerowany 1500,00 PLN

BARMAN
Koszt 1200,00 PLN
(alkohol do baru wedle propozycji Open Bar Borodino lub alkohol po stronie Patistwa Mtodych)

STOL WIEJSKI
Szynka wiejska = kopytem w catoci wedzona w ziotowym dymie
Duet salcesondw wiejskich aromatyzowanych czosnkiem
1 przyprawami
Kaszanki 1 pasztetowe
Kompozycja swojskich kietbas podsuszanych, pieczonych i w beczce wedzonych
Smalec z jabthiem, skwarkami i orzechami podany w Zebrze
Wedzona stonina z paprykq
Ogorki kiszone w kamionkach
Chrzan, Cwikta, musztarda
Wy bor domowych pikli marynowanych
Pieczywo
Koszt 1200,00 PLN

© +48514 188 935 / & ) @ www.restauracjaborodino.pl
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STACJA: FONTANNA CZEROLADOWA

Owoce krojone
Koszt 600,00 PLN

STACJA: CANDY BAR
Musy czekoladowe i owocowe
Pranki smakowe
Mini beziki
Babeczki 1 Mufiny
Rurki smakowe
Mini makarontki
Wybor ciasteczek kruchych
Tarty owocowe
Wybér stodkoSct
Koszt 1000,00 PLN

STACJA: WYBOR LEMONIAD
Lemoniada cytrynowa
Lemoniada Arbuzowa

Lemoniada Pomaraficzowa/Grejpfrutowa
Koszt 400,00 PLN

‘\
+48514 188935
ull. Gen. Themmee 10, Nowy Dweér Mazowiseki

Fontanna czekoladowa (czekolada mleczna 1 biata) — 2 h
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RESTAURACJA BORODINO INFORMUJE O DODATKOWYCH USLUGACH POZA
PAKIETOWYCH
Tort weselmy - Koszt tortu weselnego zalezy od Panstwa wymarzonego smaku, ksztattu, koloru i innych elementéw / Tort
klasyczny: 100,00 PLN/kg.,
Pokrowce na krzesta (biate) —5,00PLN /szt
Mozliwos¢ zorganizowania Poprawin przy 30% rabacie Oferty Okolicznosciowej Restauracji Borodino lub w formie
Brunchu Rodzinnego Restauracji Borodino (Niedziela)
Mozliwos¢ zorganizowania Wieczoru Kawalerskiego oraz Panieniskiego przy 30% rabacie Oferty Okoliczno$ciowe)
Restauracyi Borodino.
RESTAURACJA BORODINO INFORMUJE O NASTEPUJACYCH OPEATACH
W przypadku przedluzenia przyjecie weselnego obowigzuje optata 400,00 PLN/h.
W przypadku skorzystania z opeji wniesienia wtasnego alkoholu obowiqzuje tzw., Optata korkowa 10,00
PLN/butelka
W przypadku skorzystania z opcji wniesienia wtasnego tortu obowiqzuje optata jednorazowa 300,00 PLN
Sprzqtanie po wystrzeleniu tub confettil po zimnych ogniach/ ubrudzona toaleta — 150z¢- optata doliczana
Oprawa ogniowa do tortu ( race) — 50z¢
Napis LOVE — podswietlany — 800zt koszt wynajecia na przyjecie.

OPEN BAR BORODINO
Propozycja Open Bar I
‘Wédka biata
Piwo
Do 2 godzin: 40,00 PLN/os,
Do 4 godzin: 50,00 PLN/os.
Do 6 godzin: 60,00 PLN/os.
Nielimitowany czas: 75,00 PLN/os.

Propozycja Open Bar II
Woédka biata
Piwo
‘Wino biate, czerwone
Do 2 godzin: 60,00 PLN/os,
Do 4 godzin: 75,00 PLN/os.
Do 6 godzin: 90,00 PLN/os.
Nielimitowany czas: 100,00 PLN/os.

Propozycja Open Bar 111

\ Whisky
| Gin
| Tequila
Do 2 godzin: 75,00 PLN/os,
| Do 4 godzin: 85,00 PLN/os.

Do 6 godzin: 95,00 PLN/os.
Nielimitowany czas: 115,00 PLN/os

/‘\
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RESTAURACJA BORODINO W CENIE WYBRANEJ OFERTY ZAPEWNIA

Rezerwacje Restauracji na wytqczno$¢ w przypadku przyjecia powyzej 80 0sob i wyboru Sali Gtéwnej Restauracyi
Borodino
Mozliwos¢ przyjec na ponizszych salach:
- *Sala Gtéwna Restauracji Borodino do 130 0séb maz.
- Sala Okrqgla Restauracji Borodino do 40 0séb
- Sala na poziomie -2 do 34 0s6b
- OranZeria do 130 0s6b max
Wybrany pakiet menu (Dzieci miedzy 6 -12 rokiem Zycia 50% ceny pakietu, dzieci do lat 6 - 10 % ceny
pakietu )
Aranzacje Sali (ustawienie oraz nakrycie stotéw, parkiet do tarica)
Obstuge kelnerskq (kwestia tzw., optaty serwisowej nie jest naliczana — moZ liwo$¢ naprwku dla obstugi pozostawiamy
Panistwu, przystosowany standard jeden kelner/kelnerka na 30 os)
Powitanie Panistwa Mltodych chlebem i solq
Voucher dla Panistwa Mtodych na Brunch Rodzinny w Restauracji Borodino
Umozliwienie przeprowadzenia sesji zdjeciowej na terenie obiektu a takze w zabytkowych podziemiach kompleksu
Mozliwos¢ wymiany dan z Ofert Pakietowych na bezglutenowe, weganiskie oraz wegetarianskie
Parking dla goSci Panistwa Mtodych

Pomoc w znalezieniu Zespotu Muzycznego/Dj-a/Weeding Plannera/Firmy dekoratorskie i innych ustug
Doradztwo na kazdym etapie przygotowan do Przyjecia Weselnego

Czas przyjecia: 10 h

ZACHOWANIE NIEZMIENNOSCI CEN:
Wszystkie propozycje menu oraz cenniki zachowujq waznos¢ i niezmienno$¢ ceny przez 30 dni od daty
ich przedstawienia
Po tym okresie ceny propozycji pakietow i pozostatych ustug, mogq ulec zmianie
Szczegotowe ustalenia miedzy Managerem Restauracji a Panistwem Mtodych nastepujq najpézniej 14 dni przed
planowanym przyjeciem weselnym
Cena menu oraz ustug dodatkowych jest niexmienna po podpisaniu umowy miedzy Restauraciq Borodino a Paristwem
Mtodych ( Umowa zostaje podpisana ok. 6-8 miesiecy przed Przyjeciem Weselnym)
Bezptatnego zmniejszenia zadeklarowanej liczby Gosci mogq Panstwo dokonaC do 7 dni przed planowanq uroczystosciq
Zwiekszenia liczny Gosci mogq Panistwo dokona¢ do 7 dni przed planowanq uroczystosciq

@ +48514 188 935 @ www.restauracjaborodino.pl
Q ul. Gen. Thommee 10, Nowy Dwor Mazowiecki e-mail: borodino@hotelmodlin.pl
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POTWIERDZENIE REZERWACIJI I ROZLICZENIE:

W celu zarezerwowania terminu przyjecia weselnego nalezy wptaci¢ zadatek w wysokoSci 30% przewidywanego kosztu uroczystosci na
ponizszy numer konta

67 1090 2590 0000 0001 3199 1444
SPICHLERZ MODLIN SP. Z 0.0.
UL. WARSZAWSKA 8
05-100 NOWY DWOR MAZ

Wptata powinna zawieraC w tytule przelewu date uroczystosci oraz nazwisko osoby, na ktérq zostata dokonana rezerwacja
Wptaty zadatku moZna dokonaC takze gotéwkq w Restauracji Borodino pod adresem:
Restauracja Borodino, ul.Gen. Thommee 10, 05-102 Nowy Dwér Mazowiecki

Pozostata naleznos¢ powinna zosta wptacona do 7 dni przed planowanym przyjeciem weselnym oraz pozostato$¢ (m.in., optata
korkowa) w dniu przyjeca.

WARUNKI ANULACIJI:
*W przypadku anulacyi przyjecia weselnego w terminie do 3 miesigcy przed datq przyjecia Restauracja Obciqzy
klienta kwotq anulacji w wysokoSci 50% wartoSci zamowienia wynikajqcego = podpisanej umowy
*W przypadku anulacyi przyjecia weselnego w terminie powyzej 3 miesiecy przed datq przyjecia Restauracja nie
obciqzy klienta kwotq anulacyi, natomiast zadatek wptacony w momencie podpisania umowy pozostaje nie
ZWrotny

AKCEPTACJA OFERTY Z STRONY PANSTWA MLODYCH (prosz¢ wypehié, podpisa¢ i

wysla¢ e-mailem na adres: borodino@hotelmodlin.pl)
Zmiany w ofercie lub zamoéwieniu moga by¢ wprowadzane poczta elektroniczna.
Upowazniong osoba do wprowadzania zmian jest Pan/Pani.........c.cccocccnnnncnn.
Akceptujemy nadestang ofert¢ oraz:
e Ceny

e Warunki ptatnosci

e Propozycje Menu

Ry
\)»’ g&t/l/ e Forma platnoSci: gotéwka/ karta platnicza/przelew @ C\}‘
N N
‘/\' )_kg e Warunki anulacji (/\", /)\(g
\

/ &%‘ « Dane do faktury / &KO

Czytelny podpis Pafstwa Mlody
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Dokument stanowr oferte Przyjecia Weselnego Restauracji Borodino
Dokument stanowi zatqcznik do podpisanej umowy miedzy Restauracjq a Paristwem Mtodych
Restauracja Borodino zastrzega sobie prawo do zmian w ofercie/menu z przyczyn nie zaleznych od Restauracyi

W przypadku jakichkolwiek pytan pozostajemy do Paristwa dyspozycji:

Kontakt:
Manager. Restauracji

Tel: 514-188-935
e-mail: borodino@hotelmodlin.pl

Siedziba spétki (Dane do ew.Faktury) Siedziba restauracji:

Spichlerz Modlin Sp. z o.o. Restauracja Borodino,

ul. Warszawska 8, ul.Gen. Thommee 10,

05-100 Nowy Dwér Mazowiecki, 05-102 Nowy Dwér Mazowiecki

NIP 531-169-36-05



