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Zupa (2 propozycje do wyboru) - możliwość podania w wazach/serwis kelnerski
*Flaki cielęce ze świeżym imbirem

*Rosół z makaronem
*Krem z białych warzyw z pesto z pieczonej papryki

Danie główne (1 propozycja do wyboru)
*Grillowana pierś z kurczaka, ziemniak pieczony , bukiet surówek

* Plastry polędwiczki wieprzowej na sosie burgundzkim, puree truflowe, kalafior romanesco
z posypką migdałów

Dla dzieci proponujemy: 
Fileciki z kurczaka z mizerią I frytkami

Spaghetti bolognese

Deser serwowany (1 propozycja do wyboru)
*Lody z bitą śmietaną i owocami

Szarlotka z cynamonem oraz gałką lodów waniliowych

Przystawki zimne
Mięsa pieczone: schab, karkówka, rolada z boczku z domowymi marynatami, pasztet z

musem żurawinowym
Jaja dekoracyjnie faszerowane

Schab z musem chrzanowym w galarecie
Tatar wołowy z cebulką i domowymi marynatami 

Tortilla z kurczakiem
Rolada rybna podana z pistacjami i sosem żurawinowym

Rożki z szynki po moskiewsku
Sałatka grecka z serem feta, oliwkami i sosem vinaigrette

Caprese z pomidorami I mozzarella polane pesto bazyliowym
Sałatka jarzynowa

Sałatka z grillowanym kurczakiem ,warzywami i dresingiem czosnkowym
Pikle

Wybór sosów: musztardowy, cumberland, ćwikła z chrzanem
Wybór świeżego i pachnącego pieczywa

Masło smakowe

Bufet
Wybór ciast krojonych
Świeżo krojone owoce

Kawa
Herbata

Napoje w stole
Woda mineralna gazowana i niegazowana – bez limitu

Napoje gazowane / Soki owocowe – bez limitu
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WARIANT I
Czas trwania przyjęcia 4/5h godzin

Ceza za osobę dorosłą 240 zł
Dzieci do 10 roku życia 50% ceny

dzieci od 3 - nie liczymy!
Dania Ciepłe

• Zupa serwowana ( dwie do wyboru)
• 1 danie gorące serwowane
/ oddzielne danie dla dzieci

•
Deser serwowany - jeden dla wszystkich

Przekąski zimne
• 7 pozycji ( z czego dwie to sałatki)

•
Masełko , pieczywo , pikle , sosy

Bufet słodki
• Ciasta
• Desery
• Owoce

______________________
• Napoje gorące bez limitu

• Napoje zimne bezalkoholowe bez limitu

WARIANT II
Czas trwania przyjęcia 5 godzin

Ceza za osobę dorosłą 280 zł
Dzieci do 10 roku życia 50% ceny

dzieci od 3 - nie liczymy!
Dania Ciepłe

• Zupa serwowana ( dwie do wyboru)
• 2 danie gorące serwowane : I danie na początku , II danie po jakimś czasie

/ oddzielne danie dla dzieci
•

Deser serwowany - jeden dla wszystkich
Przekąski zimne

• 8 pozycji ( z czego trzy to sałatki)
•

Masełko , pieczywo , pikle , sosy
Bufet słodki

• Ciasta
• Desery
• Owoce

___________________________________________________
• Napoje gorące bez limitu

• Napoje zimne bezalkoholowe bez limitu
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Informacje dodatkowe:

Koszt menu
I WARIANT : 240 zł / II WARIANT: 280 zł  – osoba dorosła

Dzieci w wieku 3-10l – 50% kwoty
Do lat 3 nie liczymy.

Tort :
Opłata wniesienia ,, swojego” tortu i serwisu przez obsługę– jednorazowa 100zł
Tort od restauracji – 140zł/kg – to opłata za sam tort , jeśli chcą Państwo race

lub świeczki proszę poinformować.
Min. logistyczne to około 1kg tortu na 10 osób

Alkohol:
Alkohol od restauracji 80 zł za butelkę wina bądź wódki – po rabacie 60 zł –

najtańszy alkohol z karty alkoholi ( wódka 0,5l – SASKA , STOCK)
Alkohol przywieziony od organizatorów – opłata korkowa 20 zł /but. otwartą

Przyjęcie:
Oferta jest limitowana ( I WARIANT - 4h, II WARIANT -5h)

 Za przedłużenie – pierwsza godzina to opłata 200 zł , za każdą kolejną 300zł

Propozycje wegeteriańskie ( menu) :
Jaglane pulpeciki w pomidorowym sosie z bakłażanem

Tagliatelle ze szpinakiem, suszonymi pomidorami, serem Gorgonzola
Cukinia faszerowana warzywnym kus-kus

+ 48 514-188-935 borodino@hotelmodlin.pl


